Souhaitez un « Joyeux Noél » avec les gourmandises « ERREL » et
soutenez les actions du FSE du collége Julie-Victoire DAUBIE

ELEVE VENDEUR ET CLASSE :

CLIENT GOURMAND (nom, adresse, téléphone)

Le thé Prix unité | Quantité | Total
Thé vert DAMMANN « Nuit & Versailles »* sachet de 100 g et ses 2 gelées de thé 8¢
subtiles ( 2 pots de 50 g « Nuit a Versailles » et »Jardin du Luxembourg »)
emballage cadeau transparent
*Thé vert fleuri et fruité aux senteurs de bergamote, kiwi, péche jaune, fleur d'oranger,
fleur de violette
Thé vert DAMMANN « Nuit 4 Versailles » en sachet de 100 g s€
Thé Noir DAMMANN « Noél & Venise »* sachet de 100 g et ses 2 gelées de thé 8¢
subtiles (2 pots de 50 g « Goiit Russe Douchka » et « Noél a Paris »)
emballage cadeau transparent
*Mélange de thés noirs trés gourmand aux ardmes citron meringué et caramel «toffee»
agrémenté de morceaux de fruits, de pétales de rose rouge et de Eleurs de SOuCi.
Thé Noir DAMMANN « Noél & Venise » en sachet de 100 g s€
Le café Prix unité | Quantité | Total
Sachet de 250 g de café moulu mélange « Dégustation » s€
Les chocolats de Noél Prix unité | Quantité | Total
Assortiment de 14 pistoles* « Confiserie Doucet » présentées dans un étui transparent 7€50
*Chocolat noir aux ceeurs de fruits fondants: Framboise, Mojito et Poire
Boule de Noél transparente garnie d’un assortiment de chocolats « Monbana » 6e
(100g environ)
A accrocher dans le sapin ou a offrir tout simplement !
Pépites de spéculoos, praliné, perles de myrtilles et crousti-neiges présentées en boite 4€50
transparente
(u10g environ)
Sticks « Valrhona » en sachet de 100 g (Noir, Lait et Noir Bio) 4¢€
Pour accompagner votre café ou a déguster seuls !
Les gourmandises de Nogl, sucrées Prix unité | Quantité | Total
Assortiment de 3 pots de confitures « Favols » présentés dans un emballage 4€
« papillote »transparent.
Pomme-Framboise-Crumble, Figue-Violette, Mandarine-Nougat (3 pots de 42g)
Caramel artisanal tourné & la main « Rozell et Spanell » 8¢
Caramel Beurre salé et Caramel a la Baie de Timut
(2 pots de 100 g, emballage cadeau en papillote)
Caramel artisanal tourné & la main « Rozell et Spanell » 8¢
Caramel Beurre salé + Caramel Passion
(2 pots de 100 g, emballage cadeau en papillote)
Les gourmandises de Nogl, salées Prix unité | Quantité | Total
Rillettes de Saint Jacques aux algues et rillettes chou-fleur & Pandouille « Algoplus » 7€50
(2 pots de gog, emballage cadeau en papillote)
Rillettes de Saumon aux algues « Algoplus » et Tartinable tomates- origan Favols » 7€70
(2 pots de gog, emballage cadeau en papillote)
Palets Tomate « Goulibeur » en sachet de 12 2€50
Palets Brebis « Goulibeur » en sachet de 12 2€50
Récapitulatif de la commande :
Nombre d’articles : . Montant total :
-
O De préférence un chéque a 'ordre du FSE de SPGL 2 O Espéces

Le bon de commande et la fiche récapitulative sont a rendre le mercredi 23 novembre a votre professeur principal.




Chers éleves,

Merci de participer activement a la vente de « gourmandises de Noél » en contribuant ainsi 4 soutenir I'activité

du FSE et toutes les actions qui y sont menées!

Si vous étes partants et intéressés, vous devez rendre a votre professeur principal un bon de commande

par client gourmand. Si vous avez plusieurs clients, des bons de commande supplémentaires seront disponibles a

’accueil du collége auprés de Mme Morillon. Vous les trouverez aussi en version téléchargeable sur la page

d’accueil du site du collége.

Si vous ne souhaitez pas participer a cette vente et pour éviter le gaspillage de papier, merci de déposer

votre bon de commande inutilisé chez Mme Morillon.

Ci-dessous, vous trouverez la fiche récapitulative de tous vos bons de commande. En y inscrivant le/les noms de
votre/vos client(s) ainsi que leur adresse, leur n° de téléphone, vous vous et vous nous faciliterez la tache lors de
la préparation et de la distribution des commandes ! Vous rendrez cette fiche récapitulative en méme temps que

les bons de commande.

Les produits seront distribués la semaine avant les vacances de Noél au collége.

Vous devrez les récupérer pour les distribuer 3 vos clients gourmands ! ©

Nom de votre client Son adresse Son n° de téléphone

Tous les membres du FSE vous remercient pour votre implication et participation dans ce projet !




